Katalog fotogratij

Fotografije iz druzinskih albumov
spodnjesavinjskih hmeljarjev

Slika 2: Znani Zalski veleposestnik in hmeljar Franc Roblek (v sredini sedi) v druzbi Zalskih odbornikov
leta 1929 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 3: Deklici druZine Roblek iz Zalca okrog leta 1930 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).

Slika 4: Deklici druZine Roblek iz Zalca okrog leta 1930 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 6. Zakonca Marolt leta 1901 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 8: Druzina Marolt iz Topovelj pri Braslov¢ah leta 1926 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 9: Druzina Marolt iz Topovelj pri Braslovéah leta 1951 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).

Slika 10: Birma héera ene izmed hmeljarskih druZin (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 12: Poroka hmeljarja z Gomilskega okrog leta 1047 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 13: Obisk priljubljenega gomilskega Zupnika dr. Stefana Stajnerja pri papezu Pavlu VI leta 1962
(vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 14: Rancigajeva domacija z Gomilskega okrog leta 1950 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 15: V enonadstropni Koros¢evi hisi na Gomilskem je bila pred 2. svetovno vojno trgovina. Cez cesto
pred hiSo je stala lesena, s slamo krita hiSa vaSkega kajZarja. Ob hmeljis¢u je viden zvonik Zupnijske
cerkve sv. Stefana (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).

Slika 16: Nova Roblekova lesena cisterna za gnojnico, zalivanje z vodo in $kropljenje hmelja okrog leta
1930 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 17: Nova Roblekova lesena cisterna za gnojnico, zalivanje z vodo in $kropljenje hmelja okrog leta
1930 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).

Slika 18: Nova Roblekova lesena cisterna za gnojnico, zalivanje z vodo in $kropljenje hmelja (vir:
fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 19: Nova Roblekova lesena cisterna za gnojnico, zalivanje z vodo in §kropljenje okrog leta 1930 (vir:
fotoarhiv OEIKA FF UL).

Slika 20: Ran¢igajeve obiralke — domacinke z Gomilskega okrog leta 1946 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 22: Obiralci hmelja leta 1946 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 24: Obiralke iz Hrvaskega Zagorja leta 1955 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 26. Ozboltovi (Kulerjevi) obiralci hmelja okrog leta 1960 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 28: Obiralke in obiralci hmelja leta 1938 v Roblekovem hmelji$¢u blizu Zalca (vir: fotoarhiv OEIKA
FF UL).

213



Slika 30: Zalski hmeljar Franc Roblek okrog leta 1930 deli obiralcem balete za obran hmelj (vir:
fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 31: Pogovor o ceni hmelja okrog leta 1930 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 32: Razglednica hmeljarskega doma iz Trnave (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 34: Lokomobila poganja mlatilnico na Ran¢igajevi kmetiji okrog leta 1935 (vir: fotoarhiv OEIKA
FF UL).
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Slika 35: Spodnjesavinjski hmeljarji odhajajo na oroZne vaje leta 1947 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 36: Nov druZinski avto ene izmed hmeljarskih druzin (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Recept za pripravo 5 litrov clnmat‘:esia piva

SUROVINE:
¢ 300 7 jetmenovega slada
» 100 2 mefanice temnega in karamelnega slada
e 10 # hmelja
¢ 10 g suhega pivskega kvasa

POSTOPEKR

Jecseaov slad sajprej geoho zmcljema. Ce gelimo temno pivo dodamo jedmennvenu
sladis metanico temnega in kavamelnega slada. Na stedilnibu segrejemao 5 | vade do
temperature 45 °C in vanjo vsujemo zmlet slad, Ve cbupai rahlo mesamo in pustimo
na te temperaturi 20 minut, Nato drosgo segejemeo da 63 °C in defimo b e —
temperaturi 10 minut, Nato drosgo segreiomo do 70 °C in drkimo na $ej temperaton
#) minut. Ves fas rublo mefamo in padimo, da ne prekovadimo Lamperatuee. Po
Lontenem drozganju drnzge precedimo shozi cedif na baterega pelogime Esto lrepo
i plenico. Ko je drozga precejena prilijemo frapineen, ki 50 ostale na cedilu priblizne
41 vroze vode (80 °C) in nadaljujemo precejanie take dalga, da dohimo priblizon (]
precviene sladice. Po precejnnmin Jadica segeciemo do - vrenje i lenhame 1 ure.
Poluviea hmelia dodamo sladini na wadethy kuhanja, drago polovivo pe 15 minut pred
Leonowmn kuhanja. Po kubanju dobime pivine katero shladimo na 15 - 20 °C. Ko je
pivien ahlajena dodame suhi pivaki kvaz in vee shupaj = kulidnico fiolxrn premesamo,
pokrijemo s pokvovke in pustime fermentirati 5 - ¥ dal. Med formentacijo we a
poveEju ustvaria pens, lecs i 7& pena polcid i fermentaciia konédana, Po formentaciji
dobima mlade pive, Luterega hrez usedlie pretodion v plastiéne steldenive in delre
capreme. Da se pive nasiti z oz]iilzu\'hn dioksidam vsaki steklentei dodame sajme
Hitle sladkonn, Stekleaice hranimo najoani 14 dni pri temperatur wigji ad 6 °C.

Na z:lravjc!

Slika 37: Recept za izdelavo domacega piva (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Novodobne fotografije

Slika 39: Dan hmeljarjev okrog leta 1988 (vir: fotoarhiv OEIKA FF UL).
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Slika 40: Okrog velikega $marna organizirajo v Braslovéah vsako leto Dan hmeljarjev. Prireditev
oznanja zaCetek biranja hmelja(foto: V. Hazler, 13. 8. 2006).

Slika 41. Bivsi stare§ine na Dnevu hmeljarjev v Braslovéah (foto: V. Hazler, 13. 8. 2006).
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Slika 42: MaZoretke iz Laskega so oplemenitile Dan hmeljarjev v Braslov¢ah (foto: V. Hazler, 13. 8. 2006).

Slika 43: Posnetek iz Hmezadove stolpnice v smeri proti GriZzam kaze obsezne hmeljske nasade z
betonskimi Zi¢nicami (foto: V. Hazler, 6. 10. 2006).
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Slika 44: Male Braslov¢e, hmeljska suSilnica, ki danes to ni veé (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 45: Zgornje Gor¢e 7, domacija hmeljarja Marovt Franca (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 46. Se ne obrane panoge hmelja so vzporedno poloZene na voz in delavec jih eno za drugim zatika na
tekodi trak obiralnega stroja (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).

Slika 47: Stropno obiranje hmelja pod kozolcem domacije Marovt Franca (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 48: Strojno obrani hmelj ¢aka v kosih, da ga prepeljejo do hmeljske susilnice Marovt Franca (foto:
V. Hazler, 24. 8. 2006).

Slika 49. Spodnjesavinjski kmetje in hmeljarji so tudi izvrstni pridelovalci suhih mesnin (foto: V. Hazler,
24. 8. 2006).
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Slika 50: Sezonska delavca iz okolica Varazdina na Hrvaskem, ki malicata, pomagata obirati hmelj na
domaciji Franca Marovta (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).

Slika 51. Hmeljar Marovt Franc v koSu prenasa sveZi hmelj na lese kjer se bo susil nekaj ur (foto: V.
Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 52: sveze obrani hmelj se susi na lesah v susilnem stolpu hmeljske susilnice Marovt Franca (foto: V.
Hazler, 24. 8. 2006).

Slika 53. Posuseni hmelj mora biti shranjen v povsem temnem prostoru sicer izgubi svoje senzori¢ne
lastnosti (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 54: V skladi$¢ih stolpnice podjetja Hmezad Import-export je posuseni hmelj shranjen v velikih
balah (foto: V. Hazler, 6. 10. 2006).

Slika 55: Zgornje Gorée 7. Vsakdanjik savinjskega hmeljarja. Zivinozdravnik osemenjuje kravo na
domaciji Franca Marolta (foto: V. Hazler, 24. 8. 2006).
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Slika 56: ¢lani Rancigajeva druzine z Gomilskega so bili izvrstni informatorji o hmeljarstvu v preteklosti.
Franc Rancigaj je bil leta 1985 hmeljarski stareSina (foto: V. Hazler, 3. 10. 2006).
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